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ONDE SE LE:

2.1.1 PROFESSOR SUBSTITUTO

AREA JORNADA DE TRABALHO [VAGAS|[FORMACAO EXIGIDA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS|40 HORAS 01 *Engenharia de Alimentos

* Graduagdo em Filosofia
FILOSOFIA 40 HORAS 01
*Graduacdo em Historia

9.6 O tema da aula a ser apresentado devera ser escolhido pelo candidato dentre os constantes da tabela abaixo:

Area Temas para o desenvolvimento da Prova de Desempenho Didatico

1 - Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos.

2 - Controle de qualidade na industria de alimentos
ENGENHARIA DE 3 - Processamento de carne e derivados

ALIMENTOS 4 -Principios basicos do processamento de carnes e derivados (Salga, Cura,

emulsdes Carneas, Defumagdo, Fermentagao).

5 - Processamento de leite e derivados

1 - Da cosmologia ao antropocentrismo classico.

2 - A Conciliagdo entre F¢ e Razdo na Filosofia Crista.
FILOSOFIA 3 - Filosofia e Ciéncia na Modernidade.

4 - A Filosofia contemporanea e o Individualismo.

5 - Etica em tempos de Globalizago

LEIA-SE:

2.1.1 PROFESSOR SUBSTITUTO
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AREA JORNADA DE TRABALHO |[VAGAS|[FORMACAO EXIGIDA

*Bacharel em Engenharia de
ENGENHARIA DE ALIMENTOS|[20 HORAS 01 Alimentos

*Tecnologo em Alimentos

* Graduagdo em Filosofia
FILOSOFIA 40 HORAS 01

*QGraduagao em Historia

9.6 O tema da aula a ser apresentado devera ser escolhido pelo candidato dentre os constantes da tabela abaixo:

Area Temas para o desenvolvimento da Prova de Desempenho Didatico

1 - Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos.

2 - Controle de qualidade na industria de alimentos
ENGENHARIA DE 3 - Aditivos na industria de alimentos

ALIMENTOS 4 -Principios basicos do processamento de carnes e derivados (Salga, Cura,

emulsdes Carneas, Defumagdo, Fermentagao).

5 - Processamento de leite e derivados

1 - Da cosmologia ao antropocentrismo classico.

2 - A Conciliagdo entre Fé e Razdo na Filosofia Crista.
FILOSOFIA 3 - Filosofia e Ciéncia na Modernidade.

4 - A Filosofia contemporanea e o Individualismo.

5 - Etica em tempos de Globalizagio
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