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RETIFICAÇÃO  DO EDITAL N° 20

PROCESSO SEI Nº 23243.007777/2018-85 
DOCUMENTO SEI Nº 0234240

ONDE SE LÊ:

2.1.1 PROFESSOR SUBSTITUTO

ÁREA JORNADA DE TRABALHO VAGAS FORMAÇÃO EXIGIDA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS 40 HORAS 01 *Engenharia de Alimentos

FILOSOFIA 40 HORAS 01
* Graduação em Filosofia

*Graduação em História

 

9.6 O tema da aula a ser apresentado deverá ser escolhido pelo candidato dentre os constantes da tabela abaixo:

Área Temas para o desenvolvimento da Prova de Desempenho Didático

ENGENHARIA DE
ALIMENTOS

1 - Fatores intrínsecos e extrínsecos que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos.

2 - Controle de qualidade na indústria de alimentos

3 - Processamento de carne e derivados

4 -Princípios básicos do processamento de carnes e derivados (Salga, Cura,
emulsões Cárneas, Defumação, Fermentação).

5 - Processamento de leite e derivados

 

FILOSOFIA

1 - Da cosmologia ao antropocentrismo clássico.

2 - A Conciliação entre Fé e Razão na Filosofia Cristã.

3 - Filosofia e Ciência na Modernidade.

4 - A Filosofia contemporânea e o Individualismo.

5 - Ética em tempos de Globalização

 

LEIA-SE:

2.1.1 PROFESSOR SUBSTITUTO
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ÁREA JORNADA DE TRABALHO VAGAS FORMAÇÃO EXIGIDA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS 20 HORAS 01
*Bacharel em Engenharia de
Alimentos

*Tecnólogo em Alimentos

FILOSOFIA 40 HORAS 01
* Graduação em Filosofia

*Graduação em História

 

 

9.6 O tema da aula a ser apresentado deverá ser escolhido pelo candidato dentre os constantes da tabela abaixo:

Área Temas para o desenvolvimento da Prova de Desempenho Didático

ENGENHARIA DE
ALIMENTOS

1 - Fatores intrínsecos e extrínsecos que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos.

2 - Controle de qualidade na indústria de alimentos

3 -  Aditivos na indústria de alimentos

4 -Princípios básicos do processamento de carnes e derivados (Salga, Cura,
emulsões Cárneas, Defumação, Fermentação).

5 - Processamento de leite e derivados

 

FILOSOFIA

1 - Da cosmologia ao antropocentrismo clássico.

2 - A Conciliação entre Fé e Razão na Filosofia Cristã.

3 - Filosofia e Ciência na Modernidade.

4 - A Filosofia contemporânea e o Individualismo.

5 - Ética em tempos de Globalização
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